
เกณฑ์การประกวดการทำอาหารพื้นบ้านจากหนังกบแห้ง 
15 เมษายน 2565 

 
๑. คุณสมบัติผู้สมัครเข้าประกวดการทำอาหารพื้นบ้านจากหนังกบแห้ง  

๑.๑ เยาวชนและประชาชน ไม่จำกัดอายุ ทีมละไม่เกิน ๕ คน  
๑.๒ สมาชิกในทีมต้องมีภูมิลำเนาอยู่ในเขตเทศบาลพิบูลมังสาหาร อย่างน้อย ๓ คน โดยยื่น เอกสาร

สำเนาทะเบียนบ้านไว้เป็นหลักฐาน  
๑.๓ กำหนดชื่อทีมท่ีไม่ใช่ส่วนราชการหรือรัฐวิสาหกิจ  
๑.๔ แต่งกายธีมงานวัดย้อนยุค  
๑.๕ รับสมัคร จำนวนไม่เกิน ๑๐ ทีม หากมีทีมที่สนใจสมัครเกินจำนวนที่ตั้งไว้ จะให้สิทธิทีม ที่สมัคร

ก่อนเข้าร่วมการประกวด  
๒. หลักเกณฑ์การประกวด  

๒.๑ ทีมที่สมัครเข้าประกวดฯ จะได้รับการสนับสนุนค่าวัสดุในการประกอบอาหาร ทีมละ  1,๐๐๐ 
บาท ในวันประกวด  

๒.๒ ผู้สมัครเข้าประกวดฯ จะต้องจัดเตรียมอุปกรณ์ในการปรุงอาหารมาให้พร้อม  
๒.๓ อาหารพื้นบ้านที่จัดประกวด จำนวน 1 อย่าง โดยมีวัตถุดิบเป็น หนังกบแห้ง 
๒.๔ ในการจัดชุดอาหารคาวให้ผู้เข้าประกวดจัดตกแต่งชุดอาหารให้สวยงาม ทั้งภาชนะ  ที่นำมาใส่

อาหารและการประดับตกแต่งด้วยผัก หรือผลไม้แกะสลักให้สวยงาม  
๒.๕ ทุกขั้นตอนของการประกวดให้กระทำในเวลาทำการประกวดแข่งขันเท่านั้น ไม่อนุญาต ให้เตรียม

ส่วนประกอบ เช่น พริกแกง มาก่อนเวลาการประกวดแข่งขัน  
๒.๖ ห้ามใช้เครื่องผง ก้อนปรุงรส หรือซอสปรุงสำเร็จทุกชนิด  
๒.7 ใช้เวลาในการทำอาหาร 1 ชั่วโมง  
๒.8 จัดทำอาหาร ทีมละ 1 สำรับ  
๒.9 หากผู้เข้าประกวดไม่ปฏิบัติตามหลักเกณฑ์ที่กำหนด กรรมการจะทำการตัดสิทธิ์ใน การประกวด

ทันท ี 
๒.๑0 ผลการตัดสินของคณะกรรมการถือเป็นที่สุด  

3. หลักเกณฑ์การให้คะแนน  
3.๑ ปรุงเสร็จตามเวลาที่กำหนด        ๑๐ คะแนน  
3.๒ การจัดเตรียมเครื่องปรุงและวัสดุที่ใช้ในการประกวดตามหลักการทางวิชาการ ๑๐ คะแนน  
3.๓ ความสวยงามของการจัดประดับตกแต่ง      ๒๐ คะแนน  
3.๔ รสชาติ          3๐ คะแนน  
3.๕ ความสะอาดสุขลักษณะ       ๑๐ คะแนน 
3.6 การนำเสนอ         20 คะแนน 

รวม   ๑๐๐ คะแนน 
รางวัลการแข่งขัน 
  รางวัลชนะเลิศ  เงินรางวัล 3,0๐๐ บาท 
  รางวัลรองอันดับ ๑  เงินรางวัล 2,5๐๐ บาท 
  รางวัลรองอันดับ ๒  เงินรางวัล 2,0๐๐ บาท 
 
สมัครได้ที่  กองการศึกษา ตั้งแต่บัดนี้เป็นต้นไป  จนถึงวันที่  11  เมษายน  ๒๕๖5 
  แข่งขันในวันที่  ๑5 เมษายน ๒๕๖5  เวลา 09.๐๐ น   ณ เวทีกลางแก่งสะพือ 


